
LE MISCELE VENDING
VENDING MACHINE BLENDS



Art.

Intenso

Cremoso

Deciso

PF 0385

PF 0384 1kg 18 mesi/
months

11 x 7,5 x 29

PF 0389

8001953001863

8001953001870

8001953001856

EAN-CODE Formato
Size

Scadenza
Shelf life

Dimensioni
Dimensions

l x p x h (cm)

Confezione / Pack
Cod. /Code

(1KG)

6 6,5 12 22096 63039 x 19 x 25,5

Pezzi per cartone
Packages per box

Dimensioni
Dimensions

l x p x h (cm)

Box Strato
Box for
layering

Box pallet
Box for
pallets

Peso lordo
Gross weight

(kg)

Peso lordo
Gross weight

(kg)

H
(cm)

PalletConfezione / Pack

Essse Caffè S.p.A. Via Carpanelli 18/A - Anzola dell’Emilia (BO) - Italy - www.esssecaffe.com - info@esssecaffe.it

Le nostre miscele Vending nascono per regalare una pausa firmata Essse Caffè: tutto il nostro know-how per creare dei blend 
aromaticamente bilanciati e adatti anche a questo tipo di erogazione, con l’obiettivo di garantire sempre un prodotto all’altezza dei 
nostri standard qualitativi. 
We have created our vending machine blends to transform your break into a unique Essse Caffè experience. We’ve put all our expertise into these 

aromatically balanced blends, ensuring a product in line with our quality standards, even when enjoyed from a vending machine.

La gamma si compone di tre diversi prodotti: / Our range consists of the following three products:

INTENSO 

Una miscela perfettamente bilanciata, che 
regala un caffè dall’aroma intenso e dal 
corpo strutturato. I sentori di cacao, spezie 
e mandorla lo rendono avvolgente e 
rotondo al palato.

A perfectly balanced blend for an intense, 

well-structured coffee. Hints of cocoa, spices 

and almond give it a rich, rounded taste.

CREMOSO

Una miscela composta da una parte 
importante di Robusta che regala un caffè 
corposo e avvolgente, con note di pan 
tostato, frutta secca e nocciola.Una tazza 
che trova il perfetto equilibrio tra le note 
acide e amare.

The Robusta contained in this blend provides a 

rich, full-bodied coffee with hints of toasted bread, 

nuts and hazelnuts. A cup of coffee that strikes the 

perfect balance between acid and bitter notes.

DECISO

L’alta percentuale di Robusta rende questo 
caffè vigoroso, forte e intenso, rotondo e 
persistente al palato. La particolare curva 
di tostatura è stata appositamente studiata 
per esaltare i piacevoli sentori di cacao 
amaro e frutta secca.

The high percentage of Robusta makes this coffee 

vigorous, strong, intense, rounded, and persistent. 

Its special roasting curve has been developed to 

enhance the pleasant hints of bitter cocoa and nuts. 


